


BENVENUTI

L'India ha alle spalle ben 5000 anni di cultura culinaria, il che la rende una cucina ben nota e distinguibile nel mondo
non solo per il sapore dei suoi piatti ma anche nei metodi di cottura e nell’abbinamento di alimenti e spezie.

Spezie ed aromi utilizzati nei piatti indiani sono finalizzati a soddisfare le esigenze del palato, ma non solo: ciascun
aroma attiva e prepara lo stomaco a ricevere un buon pasto e fornisce suggestioni che vengono percepite non solo
attraverso il gusto ma con tutti e cinque i sensi, trasformando il momento del pasto in un'esperienza totalizzante.

| piatti ed i metodi di cottura che proponiamo fanno parte della tradizione pil autentica: conosciamo bene le spezie e
sappiamo come dosarle per tirare fuori il meglio da ogni ingrediente. Per uno Chef indiano utilizzare anche piu di dieci
diverse spezie in una sola ricetta & del tutto normale! Curcuma, cumino, curry e tante altre vengono impiegate per dare
sapore, profumo e colore ad ogni piatto, dall'antipasto al dessert, dalle ricette vegetariane a quelle a base di carne.

Benvenuto in India! Preparati a un delizioso viaggio nel nostro mondo. Il nostro Staff & pronto a consigliarti al meglio.
3T 9IS I 3TE . Buon appetito!

COPERTO € 1.50

Gentile Cliente, ti informiamo che alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati. Se hai delle allergie e/o delle
intolleranze alimentari e per tutte le informazioni in merito agli ingredienti presenti negli piatti e nelle bevande
serviti nel nostro ristorante, ti invitiamo a rivolgerti al nostro Staff. Siamo pronti e preparati ad assisterti al meglio!



ANTIPASTI

VEGETARIANI

SAMOSA € 4.00

Panzerotto indiano speziato, ripieno di patate,
piselli e formaggio indiano

MIX PAKORA € 5.00
Verdure miste in pastella di farina di ceci

PANEER PAKORA € 5.00
Formaggio indiano fritto in pastella di ceci

TIKKI € 4.00
Polpetta di patate mista a spezie, fritta per immersione

SPRING ROLL € 4.00
Involtini primavera indiani

GOBI PAKORA € 4.00

Cavolfiore in pastella di ceci

CHEESE CHILI € 8.00

Formaggio indiano in salsa agrodolce,
con peperoni e cipolla

NON VEGETARIANI

CHICKEN SAMOSA € 4.00
Panzerotto indiano fritto, con carne macinata

CHICKEN FRY € 8.00
Pollo fritto speziato

FISH FRY € 8.00
Filetti di nasello fritto con pastella di farina di ceci

FISH CHILI € 10.00

Filetti di pesce in salsa agrodolce,
con peperoni e cipolla

CHICKEN CHILI € 9.00
Straccetti di pollo in salsa agrodolce, con peperoni e cipolla
GAMBERI PAKORA € 10.00

Code di gambero fritte, con pastella di farina di ceci




ANTIPASTI TANDOORI

VEGETARIANI

TANDOORI CHAAP € 8.00
Bocconcini di soia marinati e speziati, cotti nel forno Tandoor

MALAI CHAAP € 8.00
Bocconcini di soia marinati nello yogurt e crema, cotti nel forno Tandoor

PANEER TIKKA € 8.00
Formaggio indiano marinato nello yogurt con pomodoro, cipolla e peperoni

HARYALI PANEER TIKKA € 8.00
Formaggio indiano marinato con menta, yogurt, pomodoro, cipolla e peperoni

LA TERRAZZA SPECIAL - VEG ( Consigliato per 2 persone ) € 15.00

Mix di Tandoori Chaap, Malai Chaap, Paneer Tikka, Haryali Paneer Tikka

NON VEGETARIANI

CHICKEN TIKKA € 10.00
Bocconcini di pollo disossato, marinati in spezie e cotti nel forno tandoor

TANDOORI CHICKEN € 10.00
Cosce di pollo, marinate in spezie e cotte nel forno Tandoor

SEEKH KEBAB € 10.00
Spiedini di carne macinata con erbe, cotti nel forno Tandoor

MUTTON TIKKA € 13.00
Bocconcini di agnello marinati in salsa di yogurt e spezie, cotti nel forno Tandoor

SALMONE TIKKA € 15.00
Bocconcini di salmone marinati in yogurt ed erbe delicate, cotti nel forno Tandoor

GAMBERI TIKKA € 12.00
Gamberoni marinati con spezie, cotti nel forno Tandoor

MALAI CHICKEN TIKKA € 10.00
Pollo marinato in yogurt e spezie, cotto nel forno Tandoor

HARYALI CHICKEN TIKKA € 10.00

Bocconcini di pollo allo spiedo con menta e spezie, cotti nel forno Tandoor

LA TERRAZZA SPECIAL ( Consigliato per 2 persone)) € 22.00
Mix di Tandoori Chicken, Seekh Kebab, Chicken Tikka, Mutton Tikka, Salmone Tikka e Jhinga Tikka



VEGETARIANO

PLAIN RICE

Riso al vapore

MATAR PULAO

Riso con piselli

VEG BIRYANI

Riso basmati con verdure di stagione al curry e spezie
LA TERRAZZA SPECIAL VEG BIRYANI
( Consigliato per 2 persone )

Riso basmati con particolare mix di verdure di stagione,
formaggio indiano, ceci, curry, spezie e soya chaap

NON VEGETARIANO

CHICKEN BIRYANI

Bocconcini di pollo cotti con riso basmati
allo zafferano e spezie

JHINGA BIRYANI

Gamberetti al curry con riso basmati
profumato allo zafferano con erbe e spezie

MUTTON BIRYANI

Riso basmati cotto con bocconcini di agnello al curry
e con spezie piccanti ed erbe fresche allo zafferano

LA TERRAZZA SPECIAL
NON VEG BIRYANI

( Consigliato per 2 persone )

Riso basmati cotto con bocconcini di agnello, pollo,

€ 3.00

€ 5.00

€ 8.00

€ 12.00

€ 10.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 15.00

gamberetti al curry con spezie piccanti, erbe fresche allo zafferano




CURRY VEGETARIANI

KADAHI PANEER

Cubetti di formaggio indiano con cipolla e pomodori
in salsa curry

SHAHI PANEER

Cubetti di formaggio indiano in salsa curry

PALAK PANEER

Formaggio indiano fresco e spinaci cotti in pentola

ALLU PALAK

Patate e spinaci cotti in salsa curry

MATAR PANEER

Formaggio indiano, piselli e pomodori cotti in spezie

BAINGAN BHARTHA

Polpa di melanzana cotta con spezie in salsa curry

DAL MAKHNI

Lenticchie speziate in salsa curry con burro

BAINGAN MASALA

Polpa di melanzana alla griglia, cotta con cipolle, zenzero,
pomodoro e spezie piccanti

KOFTA MASALA

Polpettine di verdure con cipolla, zenzero, pomodoro
e spezie piccanti

MALAI KOFTA

Polpettine di verdure preparate in salsa di curry
con panna e burro

CHANA MASALA

Ceci con pomodoro e spezie

MIX VEG

Varieta di verdure di stagione cotte con spezie al curry

SOYA CHAAP CURRY

Bocconcini di soia marinati e speziati nel curry

SOYA CHAAP TIKKA MASALA

Bocconcini di soia cotti nel forno tandoor in salsa di curry,
con peperoni, cipolla e spezie

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 9.00



CURRY NON VEGETARIANI

BUTTER CHICKEN

Bocconcini di pollo cotti nel tandoor,
preparati in salsa di curry con burro e panna

KADAHI CHICKEN

Bocconcini di pollo con cipolla e pomodori in salsa curry

CHICKEN CURRY

Spezzatino di pollo in salsa curry piccante

CHICKEN SHAHI KORMA

Spezzatino di pollo con salsa cremosa allo yogurt e zafferano

CHICKEN VINDALOO

Pollo preparato in salsa vindaloo, cipolle e peperoni

CHICKEN MADRAS

Pollo Madras (regione del Sud India)
preparato con curry piccante

CHICKEN TIKKA MASALA

Pollo arrosto nel forno Tandoori, aromatizzato con
salsa di peperoni, cipolle e spezie tandoori

PALAK CHICKEN

Pollo cotto in crema di spinaci e spezie

CHICKEN KOFTA CURRY

Polpette di pollo macinato in salsa curry

CHICKEN KOFTA MASALA

Polpette di pollo macinato con cipolla e peperoni
in salsa curry

CHICKEN BAINGAN

Pollo cotto con polpa di melanzane in curry

€ 12.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 11.00

€ 10.00

€ 11.00

€ 11.00




CURRY NON VEGETARIANI

MUTTON CURRY € 12.00

Agnello in salsa curry piccante

MUTTON KADAHI € 12.00

Bocconcini di agnello con cipolla e pomodori in salsa curry

MUTTON SHAHI KORMA € 12.00

Agnello in salsa cremosa allo yogurt e zafferano

MUTTON VINDALOO € 12.00

Agnello preparato in salsa vindaloo, cipolle e peperoni

MUTTON MADRAS € 12.00

Agnello Madras (Sud India) preparato con curry piccante

BHAGI GHOST € 12.00

Agnello in curry con verdure miste

JHINGA CURRY € 12.00

Gamberetti cotti in salsa curry

SALMONE CURRY € 13.00

Salmone cotto in salsa curry

DAHI | YOGURT

PLAIN DAHI € 3.00

Yogurt al naturale

RAITA GAMBERETTI € 5.00

Yogurt con gamberetti e spezie

MIX RAITA € 4.00

Yogurt con verdure e spezie

GREEN SALAD € 3.00

Insalata di verdure miste
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NAAN | PANE INDIANO

BUTTER NAAN

Pane indiano semplice cotto nel forno Tandoor, con burro

TANDOORI NAAN

Pane indiano cotto nel forno Tandoor con burro

CHEESE NAAN

Pane indiano farcito al formaggio e cotto nel forno Tandoor

GARLIC NAAN

Pane indiano farcito all'aglio e cotto nel forno Tandoor

GARLIC CHEESE NAAN

Pane indiano farcito all'aglio e formaggio

STUFFED NAAN

Pane indiano farcito con puré di patate

KEEMA NAAN

Pane indiano ripieno di formaggio e carne macinata

PUDINA NAAN

Pane indiano alla menta

€ 1.50

€ 2.50

€ 2.00

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.00



THALI MENU FISS0O PRANZO

VEGETARIANO

ANTIPASTO g scelta tra:
SAMOSA / PAKORA

Panzerotto indiano speziato, ripieno di patate, piselli e formaggio indiano / Verdure miste in pastella di farina di ceci

PANE NAAN o scelta tra:
PLAIN NAAN / CHEESE NAAN / GARLIC NAAN

Pane indiano semplice / Pane indiano al formaggio / Pane indiano all'aglio

PORTATA PRINCIPALE o scelta tra:
PALAK PANEER / BAINGAN BHARTA / MIX VEG

Formaggio indiano fresco e spinaci cotti in pentola / Polpa di melanzane alla griglia con cipolle, zenzero,
pomodoro e spezie piccanti / Varieta di verdure di stagione cotte con spezie al curry

CONTORNI
BASMATI RICE

Riso basmati al vapore

DAL MAKHNI ACCOMPAGNATO CON RAITA

Lenticchie speziate in salsa curry con burro, accompagnato da yogurt con spezie

GREEN SALAD

Insalata di verdure miste

DESSERT a scelta tra:
HALWA / GULAB JAMUN

Semolino dolce con burro e frutta secca / Frittelle di semolino con sciroppo di zucchero e frutta secca

BEVANDA
ACQUA OS5 LT

Naturale o Frizzante



THALI MENU FISSO PRANZO

NON VEGETARIANO

ANTIPASTO a scelta tra:
CHICKEN SAMOSA / CHICKEN TANDOORI / CHICKEN TIKKA

Panzerotto fritto con carne macinata di pollo / Cosce di pollo marinate in yogurt speziato e cotto nel forno Tandoor
Bocconcini di pollo disossati marinati in yogurt e spezie e cotti nel forno Tandoor

PANE NAAN g scelta tra:
PLAIN NAAN / CHEESE NAAN / GARLIC NAAN

Pane indiano semplice / Pane indiano al formaggio / Pane indiano all'aglio

PORTATA PRINCIPALE ag scelta tra:
CHICKEN CURRY / KOFTA CURRY / CHICKEN MASALA

Spezzatino di pollo in salsa curry piccante / Polpettine di pollo e agnello, con cipolla, zenzero,
pomodoro e spezie piccanti / Pollo cotto con pomodoro, cipolla, peperoni e salsa al curry

CONTORNI
BASMATI RICE

Riso basmati al vapore

DAL MAKHNI ACCOMPAGNATO CON RAITA

Lenticchie speziate in salsa curry con burro, accompagnato da yogurt con spezie

GREEN SALAD

Insalata di verdure miste

DESSERT a scelta tra:
HALWA / GULAB JAMUN

Semolino dolce con burro e frutta secca / Frittelle di semolino con sciroppo di zucchero e frutta secca

BEVANDA
ACQUA OS5 LT

Naturale o Frizzante



ANTIPASTI

MIX PAKORA

Verdure miste in pastella di farina di ceci

SAMOSA VEG

Panzerotto indiano speziato, ripieno di patate e piselli

SPRING ROLL

Involtini primavera indiani

RISO

PLAIN RICE

Riso al vapore

VEG BIRYANI

Riso basmati con verdure di stagione al curry e spezie

MATAR PULAO

Riso con piselli

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 4.00

€ 8.00

€ 5.00




CURRY

MIX VEG

Varieta di verdure di stagione cotte con spezie al curry
BAINGAN BHARTHA

Polpa di melanzane cotta con spezie in salsa curry

CHANA MASALA

Ceci con pomodoro e spezie

BAINGAN MASALA

Polpa di melanzane alla griglia, cotta con cipolle, zenzero,
pomodora e spezie piccanti

DAL TADKA

Lenticchie speziate in salsa curry

ALLU PALAK

Patate e spinaci cotti in salsa curry

ALLU MATAR

Piselli e patate cotti in salsa curry con spezie

PALAK TADKA

Spinaci cotti in salsa curry

DESSERT

COCONUT LADOO

Palline dolci tradizionali fatte con cocco

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 5.00



LA TERRAZZA SPECIAL MENU

VEGETARIANO

ANTIPASTO a scelta tra:
MIX PAKORA / PANEER PAKORA / SAMOSA / SPRING ROLL

Verdure miste fritte pastellate con farina di ceci / Formaggio indiano fritto pastellato con farina di ceci
Panzerotti fritti con ripieno di patate, piselli e formaggio indiano / Involtini primavera indiani

PANE NAAN a scelta tra:
PLAIN NAAN / CHEESE NAAN / GARLIC NAAN

Pane indiano semplice / Pane indiano al formaggio / Pane indiano all'aglio

PORTATA PRINCIPALE* a scelta tra:

PALAK PANEER / SHAHI PANEER / MATAR PANEER
ALLU PALAK / BAINGAN BHARTA

*CON RAITA

Formaggio indiano fresco e spinaci cotti in padella / Cubetti di formaggio indiano con salsa curry
Formaggio indiano, piselli e pomodori cotti in spezie / Polpa di melanzane alla griglia con cipolle,
zenzero, pomodoro e spezie piccanti

*Accompagnato con Raita (yogurt con spezie)

CONTORNO
BASMATI RICE

Riso basmati al vapore

DOLCE a scelta tra:
HALWA / GULAB JAMUN / KULFI

Semolino dolce con burro e frutta secca / Frittelle di semolino allo sciroppo di zucchero con frutta secca
Gelato indiano



LA TERRAZZA SPECIAL MENU

NON VEGETARIANO

PRIMA PORTATA a scelta tra:
CHICKEN TANDOORI / GAMBERI TANDOORI / SALMONE TIKKA
CHICKEN TIKKA / MUTTON TIKKA / SEEKH KEBAB

Cosce di pollo marinate in yogurt speziato e cotte nel forno Tandoor / Gamberoni marinati con spezie
marinati in forno Tandoor / Bocconcini di salmone marinati in yogurt ed erbe delicate, cotti nel forno Tandoor
Pollo cotto nel forno Tandoor aromatizzato con salsa di peperoni, cipolle e spezie tandoor

Bocconcini di agnello marinati in salsa di yogurt e spezie cotti nel forno Tandoor

Spiedini di carne macinata con erbe cotti nel forno Tandoor

PANE NAAN a scelta tra:
PLAIN NAAN / CHEESE NAAN / GARLIC NAAN

Pane indiano semplice / Pane indiano al formaggio / Pane indiano all'aglio

SECONDA PORTATA* a scelta tra:

SALMONE CURRY / GAMBERI CURRY / BHAGI GHOST
CHICKEN MADRAS / CHICKEN KORMA / BAINGAN CHICKEN
*CON RAITA

Salmone marinato in salsa curry / Gamberetti cotti in salsa curry / Bocconcini di agnello con verdure di stagione
Pollo tipico del Madras (Sud India) preparato con curry piccante / Spezzatino di pollo con salsa cremosa

allo yogurt e zafferano / Pollo con polpa di melanzane in curry

*Accompagnato con Raita (yogurt con spezie)

CONTORNO
BASMATI RICE

Riso basmati al vapore

DOLCE a scelta tra:
HALWA / GULAB JAMUN / KULFI

Semolino dolce con burro e frutta secca / Frittelle di semolino allo sciroppo di zucchero con frutta secca
Gelato indiano



DESSERT

LA TERRAZZA HALWA

Semolino dolce con burro e frutta secca

RASMALAI

Gnocchetto fatto con formaggio imbevuto di latte addolcito,
zuccherato e delicatamente aromatizzato al cardamomo

GULAB JAMUN

Frittelle di semolino allo sciroppo di zucchero
con frutta secca

MANGO KULFI

Gelato indiano al mango

*PISTA KULFI

Gelato indiano al pistacchio

ROSE KULFI

Gelato indiano alle rose

COCONUT LADOO

Palline dolci tradizionali fatte con cocco
SORBETTO AL CAFFE

SORBETTO AL LIMONE

* Pud contenere farina di pistacchio

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 3.00

€ 3.00



DRINKS

COCA COLA / FANTA / SPRITE
THE ALLA PESCA O AL LIMONE
Lattina 33 cl

COCA COLA
Bottiglia 66 cl

RED BULL
Lattina 25 cl

ACQUA
Bottiglia 75 cl

MANGO LASSI

Frullato di yogurt, latte e mango, con frutta secca

ANANAS LASSI

Frullato di yogurt, latte e ananas, con frutta secca

ROSE LASSI

Frullato di yogurt, latte e rose, con frutta secca

SWEET LASSI

Frullato di yogurt, con acqua e zucchero

SALTY LASSI

Frullato di yogurt, con acqua, sale e spezie

PLAIN LASSI

Frullato di yogurt, con acqua

€ 2.50

€ 3.00

€ 3.00

€ 2.50

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 3.50



INDIANE
KAMASUTRA - 33 CL
KAMASUTRA - 66 CL
COBRA - 66 CL

KINGFISHER - 66 CL
KINGFISHER - 33 CL

GOA - 50 CL

SPECIALI ARTIGIANALI

THE WILD BUNCH (8.5%) - 75 CL
GATTOMAO (7.5%) - 75 CL

RROSE SELAVY (7.0%) - 75 CL
HUGO BITTER (4.2%) - 50 CL
YOUTH ATTACK, IPA (5.2%) - 50 CL
KNOCKOUT, APA (6.3%) - 50 CL

LOP LOP, GOLDEN LAGER (5.0%) - 50 CL

CLASSICHE
CERES - 33 CL
TENNENT'S - 33 CL
ICHNUSA - 50 CL
MORETTI - 35 CL
LEFFE ROUGE - 355 CL
CORONA - 355 CL

FRANZISKANER - 50 CL

€ 4.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 4.00

€ 5.00

€ 8.00
€ 8.00
€ 8.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00

€ 5.00

€ 3.50
€ 3.50
€ 4.00
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50

€ 4.00



INDIANI
KAMASUTRA SAUVIGNON BLANC
KAMASUTRA SHIRAZ ( ROSSO )
GOA ROSSO

GOA BIANCO

BIANCHI

CA BOLANI DOC TRAMINER
COLLIO DOC SAUVIGNON
COLLIO DOC PINOT GRIGIO
TOMMASI LE FORNACI LUGANA

VERMENTINO DI TOSCANA
CAMPO DE' LUNGHI

BIANCHI FRIZZANTI

MASTRI VERNACOLI MULLER THURGAU
ROCCA SAVINA TRENTO BRUT
METODO CLASSICO

ROSSI

BANFI CHIANTI CLASSICO

BERTANI VALPOLICELLA

ROSSI FRIZZANTI

RIGHI NOTTURNO SCURO LAMBRUSCO

BOLLICINE

VILLA SALA VALDOBBIADENE
MILLESIMATO PROSECCO

CADORO PROSECCO TREVISO DOC

€ 22.00
€ 22.00
€ 22.00

€ 22.00

€ 24.00
€ 23.00
€ 21.00
€ 23.00

€ 16.00

€ 16.00

€ 16.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 15.00

€ 16.00

€ 16.00



COCKTAILS / LONG DRINKS

ANALCOLICO
MOJITO

LONG ISLAND ICE
SEX ON THE BEACH
SCREW DRIVER
MOSCOW MULE
CUBA LIBRE
VIRGIN MOJITO
GARIBALDI

SPRITZ

ANGELO AZZURRO
MARGARITA
CARDINALE
NEGRONI
NEGRONI SBAGLIATO
AMERICANO
MARTINI COCKTAIL
LONDON MULE
BELLINI

HUGO

PINA COLADA

DAIQUIRI

LONG DRINKS
SHOTS

AMARI

€ 5.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 5.00
€ 6.00
€ 5.00
€ 6.00
€ 5.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 7.00

€ 6.00

€ 7.00
€ 3.00

€ 3.00



GRAZIE PER AVERCI SCELTO!
La tua opinione per noi & importante: puoi recensire la tua esperienza sui nostri profili:

Tripadvisor Google =

My Busmess

@ |aterrazza_suzzara

PER GUSTARE | NOSTRI PIATTI A CASA TUA
VISITA IL NOSTRO SITO E ORDINA #TAKEAWAY!

www.laterrazza-suzzara.com



